
 
 

  A la carte  : 11h30 – 14h30 & 18h00 – 23h00  
 
 
 

ENTREES - VOORGERECHTEN - STARTERS 
 

Potage du jour - Dagverse soep  - Soup of the day…….…………………………..………….8,00 € 
 

Fondues de fromage…...….....……...……...……...……...……...……...……...……..…….10,00 €/19,00 € 
Kaaskroketten 
Cheese croquettes 
 

Duo de croquettes de crevettes………...……...……...……...……...……...……...…14,00 €/24,00 € 
Garnaalkroketten - Shrimp croquettes 
 

Duo de croquettes de fromage et crevettes...……...……...……...………..…13,00 €/22,00 € 

Duo van Kaas- en garnaalkroketten 
Duo of shrimp and cheese croquettes 
 

* Formule Plat : trio de croquettes avec frites et salade 
* Hoofdgerecht : 3 kroketten, salade en frieten 

* Main course Formula with 3 croquettes, salad & fries 
 

Saumon fumé maison, crème aigre…....….…...….…...….…...….…...….…...….…...….…...….14,00 € 

Huisgerookte zalm, zure room 
Home smoked salmon, sour cream 
 

Feuilleté de scampis et chipirons en persillade,…………..…..………………………..15,50 € 
épinards et tomates grappes  
Feuilletee van scampi’s en pijlstaartinktvis met fijngehakte peterselie,  
spinazie en trostomaten  
Scampi and cuttlefish in flaky pastry  
with parsley vinaigrette, spinach and tomatoes on the vine  
 

Bagel du moment et ses chips maison………………………………….…………………..14,50 € 
(poulet fumé, avocat, fromage frais, oignon rouge, roquette) 
Bagel van het moment en huis chips 
(gerookte kip, avocado, verse kaas, rode ui, rucola, radijzen) 
Seasonal bagel and homemade chips 
(smoked chicken, avocado, cottage cheese, red onion, rocket, radish) 
 

POISSONS – VIS  - FISH 
 

Duo de solettes meunières……………………………………………………..……………………………….23,50 € 
Duo van slibtong - Duo of soles “meunière” 
 

Cabillaud rôti en croûte de galanga,….…………….………….………….………….……….24,00 € 
bouillon « Thaï » et légumes du moment 
Gebakken kabeljauw met galangakorst, Thaise bouillon en seizoensgroenten 
Roast cod in galanga pastry, Thai bouillon and seasonal vegetables 
 

PATES – PASTA 
 

Linguine aux coquillages, ail et fines herbes……………………………….………………………16,50 € 
Linguine met zeevruchten, knoflook en kruiden 
Linguine with seafood, garlic and herbs 
 
Tortellinis aux cèpes, crème de champignons,…….……………………………………….……16,50 € 
lard de Colonnata & Parmesan (végétarien si sans lard) 
Tortellini met eekhoorntjesbrood, champignonroomsaus  
Spek van Colonatta & Parmesan  
Tortellini with porcini mushroom, cream of mushroom,  
Colonnata Bacon & Parmesan (vegetarian if without pork) 
 

Spaghetti carbonara à la façon du chef.…..…..……………..….....……..…..…..…………..….16,00 € 

volgens het recept van de chef - Pasta carbonara at the chef way 
 

Wok de légumes croquants (selon saison) …..……………...….....……..…..……………..….16,00 € 

Wok van knapperige groenten (seizoens gebonden) 
Seasonnal hot crispy vegetables Wok 
 

raw fennel 

VIANDES – VLEES - MEAT 
 

Boulettes façon liègeoise ….......…...……...…...……….…....……...…...……...….....……...…….…….........…….....…17,00 € 
Luikse gehaktballen - Liège meatballs  
 

Carbonade de ma grand-mère à la bière brune et au pain d‘épices..…...……...……...….…..19,00 € 

Karbonades van mijn grootmoeder met bruin bier en peperkoek 
Grand Ma’s carbonnades with dark beer and gingerbread 
 

Waterzooi Gantois à la bière blanche………..…...……...……...……...……...……...……...……....……...……….17,50 € 
Gentse waterzooi met witbier - Ghent poultry stew with white beer 
 

Américain, préparé par nos soins, salade, frites….....……...……...……...……...……...……....…...……...…19,00 €  
Huisgemaakte Americain, salade en frieten 
Steak tartare, salad and French fries  
 

Pavé de bœuf, frites & mayonnaise ………………………....……...……...……...……...……...……....…...……...…18,00 €  
Biefstuk, frieten en mayonnaise saus - Beef steak, French fries with mayonnaise sauce  
 

Filet de canette, sauce satay, asperges vertes,...…………………………….…....……....………….…….23,50 € 
châtaignes confites et pommes tournées 
Filet van jonge wijfjeseend met sataysaus, groene asperges,  
gekonfijte kastanjes en aardappelen 
Fillet of duckling, satay sauce, green asparagus, confit chestnuts and potatoes 
 

Classique Hamburger « Métropole » au bœuf charolais…...……...……...……………...……...……....23,00 €* 
Hamburger « Métropole », salade en frieten 
Hamburger « Métropole », salad and fries 
*Variation - Variatie : Cheese / Bacon Cheese + 2,00 € 
 

Entrecôte « 1er choix, irlandais » (300g)……….....……...……...……...……...……...……………...……...…….27,00 €* 

Entrecôte « Eerste Keuze, Ierland », salade en frieten 
Irish rib steak “1

st
 choice” beef, salad and French fries  

* Sauce en supplément - saus met supplement - sauce with extra cost 
 
DESSERTS 
 
Gaufre de Bruxelles (1 pièce) ………………………………………………………………………………………………………. 7,00 € 
Wafel (1stuk) - Waffel (1 piece)  
 

Mousse au chocolat maison...………..…..………….…………..………………………….…………….…….….………..…... 7,00 € 

Huis Chocolademousse - Homemade Chocolate mousse 
 

Crème brûlée maison…….…..…………….…………..…..…………….………………..…..…………..…………..…..…………. 9,00 € 

Huis Gebrande créme - Homemade Crème brûlée 
 

Café Gourmand …...……...……...……...…………...……...……...……...…………...……...……...……...…………...……...… 9,00 € 

Koffie « gourmand» -  Coffe with its greedy selection 
 

Tiramisu bruxellois.….….…..….…..….…..….…..….…..….…..….…..….…..….…..….…..….…..………….…..….…..….……. 9,00 € 
Brussel Tiramisu  -  Brussels’ Tiramisu 
 

Tiramisu bruxellois & café …………………………………………………………………………………….……………………….. 9,50 € 
Brussel tiramisu en koffie -Brussel’s tiramisu and coffee 
 

        Moelleux au chocolat 80% et mousse de crème anglaise truffée..….…..….….….…..…….. 9,00 € 
Moelleux van pure chocolade met truffelmousse 
Moist 80% chocolate cake and truffled custard 
 

       Nougat glacé à la mangue, éclats de pécan caramélisés …………………………………………… 8,50 € 
IJsnougat met mango en gekaramelliseerde pecannootschilfers  
Nougat glacé with mango and slivers of caramelised pecan  
 

Crêpes ………………...………………………………………………………………………………………………………… à partir de 7,00 € 
Pannenkoeken -  Pancakes 
 

Crèmes glacées ………………….………………………………………………………………………………………. à partir de 9,00 € 
Roomijs - Ice cream 
 
 

       Sans Gluten / Zonder Gluten / Gluten free           Végétarien / Vegetarisch / Vegetarian 
       Allergènes disponibles via le personnel / Allergenen beschikbaar via onze personel / Allergens available upon request 

 

Snacking : 11h30 – 23h00  
 
SALADES -- SALADS 
 

Salade « Caesar »…....………....………….………....………....………....………....………....………....………....……….....15,00 € 

Caesar salade 
Caesar salad 
 
Salade de chèvre sur croûtons & miel ........................................................................................ ....16,00 € 
Geitenkaas salade met honing  - Goat cheese salad with honey 
 
       Salade gourmande (mix de salade, poulet, scampis, lentilles, mangue)…..….….. .18,00 € 
Fijnproeverssalade (salad, kip, scampi’s, linzen, mango) 
Gourmet salad (salad, chicken, scampi, lentils, mango) 
 

TEA ROOM (15h00-18h00) 
 

SUCRÉ - ZOET - SWEET 
 

Gaufre  de Bruxelles (1 pièce)..…….…...……...………...……...……...……….…...……...………...……...……...……7,00 € 
Wafel (1 stuk) - Waffel (1 piece) 
 

Supplément - Supplement - Supplement 
Chantilly…...……...………...……...……...……….…...……...………...……...……...…….….…...……...………...……...……...…1,50 € 
Slagroom - Chantilly 
 

Glace Vanille / Sauce au chocolat.……….…...……...………...……...……...……….…...……...………...……...…2,00 € 
Vanille ijs / Chocoladesaus - Vanilla ice cream / Chocolate sauce 
 

Crêpes au sucre (blanc ou brun) (2 pièces)…...……...……...……...……...……...……...……...……...……..7,00 € 
Pannenkoeken met suiker (wit of bruin) (2 stucks) 
Pancakes with sugar (white or brown) (2 pieces) 
 

Crêpes Mikado (2 pièces)..…………………………………………………………………..……………………………………..8,50 € 
Mikado pannenkoeken (2 stucks) - Mikado pancakes (2 pieces) 
 

Café & glace moka………………………………………………………………………………………………………………………..4,50 € 
Koffie & mokka roomijs - Coffee & mokka ice cream 
 

Tiramisu bruxellois & Café…………………………………………………………………………………………………………..9,50 € 
Brussel Tiramisu & Koffie - Brussels’ Tiramisu & Coffee 
 

Pâtisserie du jour…...……...………...……...……...……….…...……...………...……...……...……….…...……...………...…9,00 € 

Gebak van de dag - Pastry of the day 

 

Crèmes glacées - Roomijs - Ice cream 
Coupe Dame Blanche..……….…………..…..…………….………..…………..….…………..…..…………….………..…… 9,00 € 
Coupe Brésilienne….…….…..……….…………..…..……….…………..…..……..….…………..…..……….…………..…..… 9.00 € 
Coupe Banana Split……...……...……...……...…………...……...……...………..…………...……...……...…….………..... 9,00 € 
Coupe Colonel (Sorbet de citron, vodka)…..…..…………….…….…..…..…..…………….…….……..…..… 10,00 € 

 

SALÉ—GEZOUTEN—SALTY 
 

Club Sandwich “Metropole 31”………………….……………………………………………………………………..……19,00 € 
Meilleur Club Sandwich en 2012 - Best Club Sandwich in2012 
 

Croque-Monsieur (1 pièce / 2 pièces)……….……………………………………………………....…9,00 € / 14,00 € 

Croque-Monsieur (1 stuk / 2 stuks) - (1 piece / 2 pieces) 
 

Toasts cannibale (1 pièce / 2 pièces)…………….…………………………………………..………..…9,50 €/ 15,00 € 
Toasts Kannibaal (1 stuk / 2 stuks) 
Cannibal toasts (1 piece / 2 pieces) 
 

Toasts au saumon fumé (1 pièce/2 pièces)….……………………………………………………10,00 €/ 17,00 € 
Toasts gerookte zalm (1 stuk / 2 stuks) 
Toasts with smoked salmon (1 piece / 2 pieces) 
 

Bagel du moment et ses chips maison……………………………………..………………………….……..14,50 € 
(poulet fumé, avocat, fromage frais, oignon rouge, roquette) 
Bagel van het moment en huis chips 
(gerookte kip, avocado, verse kaas, rode ui, rucola, radijzen) 
Seasonal bagel and homemade chips 
(smoked chicken, avocado, cottage cheese, red onion, rocket, radish) 
 
 

Café Métropole c/o N.V Hôtel Métropole S.A. 
31, place de Brouckèreplein – B - 1000 Brussels 

 

Tel : +32 2 214 26 27— Fax : +32 2 218 02 20 
 

www.metropolehotel.com - cafemetropole@metropolehotel.be 

NEW MENU CARD 

DEMANDEZ LES TAPAS DU CHEF  
 ASK FOR THE CHEF’S TAPAS 

EXPRESS BREAKFAST @ CAFE METROPOLE  9,50 € 
From Monday-Friday, 09.00—11.00 a.m. 

Hot drink – orange Juice - 2 croissants - butter and marmelade 
AFTERNOON TEA-TIME @ CAFÉ METROPOLE 

Every day from 15h-17h 

http://www.metropolehotel.com
mailto:cafemetropole@metropolehotel.be

